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 خدا به نام

 ايران صنعتي تحقيقات و استاندارد مؤسسة با آشنايي

و  استاندارد مؤسسة مقررات و قوانين اصلاح قانون 3مادة يك بند موجب به ايران صنعتي تحقيقات و استاندارد مؤسسة
استانداردهاي  نشر و تدوين تعيين، وظيفه كه است كشور رسمي مرجع تنها 1371 ماه بهمن مصوب ايران، صنعتي تحقيقات

  .دارد عهده به را ايران) رسمي(ملي 
مؤسسات  و مراكز نظران صاحب *كارشناسان مؤسسه از مركب فني يها نكميسيو در مختلف يها هحوز در استاندارد تدوين
يدي، تول به شرايط توجه با و ملي مصالح با همگام وكوششي دشو مي انجام مرتبط و آگاه اقتصادي و توليدي پژوهشي، علمي،
كنندگان،  مصرف توليدكنندگان، شامل نفع، و حق صاحبان منصفانة و آگاهانه مشاركت از كه است تجاري و فناوري

نويس  پيش .دشو مي حاصل دولتي غير و دولتي يها نسازما نهادها، تخصصي، و علمي مراكز كنندگان، وارد و صادركنندگان
از  پس و شود مي ارسال مربوط فني يها نكميسيو اعضاي و نفع ذي عمراج به نظرخواهي براي ايران ملي استانداردهاي

ايران  )رسمي( ملي استاندارد عنوان به تصويب صورت در و طرح رشته آن با مرتبط ملي كميتة در پيشنهادها و نظرها دريافت
  .دشو مي منتشر و چاپ
كنند  مي تهيه شده تعيين ضوابط رعايت با نيز ذيصلاح و مند علاقه يها نسازما و مؤسسات كه استانداردهايي نويس پيش

بدين ترتيب،  .دشو مي منتشر و چاپ ايران ملي استاندارد عنوان به تصويب، درصورت و بررسي و طرح ملي دركميتة
ملي  كميتة در و تدوين 5 شمارة ايران ملي استاندارد در شده نوشته مفاد اساس بر كه دشو مي تلقي ملي استانداردهايي

  .باشد رسيده تصويب به هدد مي تشكيل استاندارد مؤسسه كه مربوط دارداستان
المللي  بين كميسيون 1(ISO)استاندارد  المللي بين سازمان اصلي اعضاي از ايران صنعتي تحقيقات و استاندارد مؤسسة

كدكس  كميسيون 4رابط تنها عنوان به و است 3(OIML) قانوني شناسي اندازه المللي بين سازمان و 2(IEC)الكتروتكنيك 
 هاي نيازمندي و كلي شرايط به توجه ضمن ايران ملي استانداردهاي تدوين در .كند مي فعاليت كشور در 5(CAC)غذايي 

 .شود مي گيري بهره المللي بين استانداردهاي و جهان صنعتي و فني علمي، هاي پيشرفت آخرين از كشور، خاص

 مصرف از حمايت براي قانون، در شده بيني پيش موازين رعايت با دتوان مي راناي صنعتي تحقيقات و استاندارد مؤسسة

 و محيطي زيست ملاحظات و محصولات كيفيت از اطمينان حصول عمومي، و فردي ايمني و سلامت كنندگان، حفظ
 تصويب اب وارداتي، اقلام يا / و كشور داخل توليدي محصولات براي را ايران ملي استانداردهاي از اجراي بعضي اقتصادي،

 اجراي كشور، محصولات براي المللي بين بازارهاي حفظ منظور به دتوان مي مؤسسه . نمايد استاندارد، اجباري عالي شوراي

 از كنندگان استفاده به بخشيدن اطمينان براي همچنين . نمايد اجباري را آن بندي و درجه صادراتي كالاهاي استاندارد

 و كيفيت مديريت يها سيستم صدورگواهي و مميزي بازرسي، آموزش، مشاوره، در زمينة فعال مؤسسات و ها نزما سا خدمات
 و ها نسازما گونه اين استاندارد مؤسسة سنجش، وسايل )واسنجي(كاليبراسيون  و مراكز ها هآزمايشگا محيطي، زيست مديريت
 تأييد گواهينامة لازم، شرايط احراز صورت در و كند مي ارزيابي ايران تأييد صلاحيت نظام ضوابط اساس بر را مؤسسات

 وسايل )واسنجي(كاليبراسيون  يكاها، المللي بين دستگاه ترويج .كند نظارت مي ها نآ عملكرد بر و اعطا ها نآ به صلاحيت

 اين وظايف ديگر از ايران ملي استانداردهاي سطح ارتقاي براي تحقيقات كاربردي انجام و گرانبها فلزات عيار تعيين سنجش،

 .است مؤسسه

                                                 
 ايران صنعتي تحقيقات و استاندارد موسسة *

1 - International organization for Standardization 
2 - International Electro technical Commission 
3 - International Organization for Legal Metrology (Organization International de Metrology Legal) 
4 - Contact point 
5 - Codex Alimentarius Commission 
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  پيش گفتار 
 آن سنوي پيش كه "  الزامات -مواد غذايي براي مديريت بهداشت درتوليد بسته بندي   –بسته بندي "استاندارد

 مورخ بسته بندي استاندارد ملي كميتة اجلاس شصت و ششمين در شده و تدوين و تهيه ي مربوطها ندركميسيو
 و قوانين اصلاح قانون 3 مادة يك بند استناد به اين استاندارد اينك .است گرفته قرار تصويب مورد 5/11/88

منتشر  ايران ملي استاندارد عنوان به ،1371 ماه بهمن مصوب ايران، صنعتي تحقيقات و استاندارد مقررات مؤسسة
   .شود مي

خدمات،  و علوم صنايع، زمينة در جهاني و ملي هاي پيشرفت و تحولات با هماهنگي و همگامي حفظ براي
اين  تكميل و اصلاح براي كه پيشنهادي هر و شد خواهد نظر تجديد لزوم مواقع در ايران ملي استانداردهاي
 بنابراين، بايد .گرفت خواهد قرار توجه مورد مربوط فني كميسيون در نظر تجديد هنگام شود، ئهارا استانداردها

  .كرد استفاده ملي استانداردهاي تجديدنظر آخرين از همواره
 :است زير شرح به گرفته قرار استفاده مورد استاندارد اين تهية براي كه منبع و مأخذي

  
BS EN 15593: 2008, Packaging – Management of hygiene in the production of packaging for 
foodstuffs – Requirements.
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  مقدمه
براي فرآهم آوري و ارائـه شـواهد كـافي حـاكي از      ،افزون زمتوجه نياز رو ،مواد غذاييبراي توليدكنندگان بسته بندي 

  .شده اند ،خود اشتي مربوط به محصولاتها براي شناسايي و كنترل خطرات بهد توانايي آن
زنجيـره  در هـاي درگيـر    همه طرف همكاري راهكه از  ،است جمعيمسئوليتي  ،دستيابي به بهداشت مواد بسته بندي

  .حاصل مي شود ،آن ها تامين
ل شـود  بسيار لازم و حياتي است تا اطمينان حاص ـ ،مواد غذاييبراي ارتباط مناسب درطول زنجيره تامين بسته بندي 

  . دشونبهداشتي مربوط به مواد بسته بندي شناسايي شده و به طور مناسب كنترل مي خطرهاي  ،كه
تعيين سطوح كنترلي مناسب و اندازه گيـري هـر   ، و خطرارزيابي  برپايه سيستم تجزيه و تحليل خطر و ،اين استاندارد

  .شده استتدوين  ،مرحله درفرآيند
طراحي،  ،درچارچوب يك سيستم مديريتي ساختاريافته ،بسته بندي مواد غذايي هاي بهداشت اثر بخش ترين سيستم

كار حداكثر  كه اين آيندمي پارچه در هاي مديريتي سازمان به صورت يكت رساني شده و با تمام فعالي اجرا و به روز
  .هاي ذينفع آن به همراه خواهد داشت را براي سازمان و طرف فايده

  .با آن هماهنگ است تدوين شده است و ، ISO 9000ي به بندهاي استاندارد اين استاندارد با نگاه
ه الزامات اممكن است به طور مجزا ازساير استانداردهاي سيستم مديريتي اجرا شود يا مي تواند همر ،اين استاندارد

براي بندي به سيستم مديريت بهداشت بسته  يياب ها ممكن است براي دستن سيستم مديريتي موجود كه سازما
  .استفاده شود ،كردن الزامات اين استاندارد ايجاد مي كند هبرآورد به منظور ،مواد غذايي

كه خود را به عنوان  ،اين استاندارد، هم سيستم مديريتي و هم اقدامات بهداشتي را براي توليدكنندگان بسته بندي
   .ISO 22000)مطابق استاندارد بين المللي (دهدمي شرح   ،سازماني دردرون زنجيره مواد غذايي به حساب مي آورند

  .اجباري براي مواد بسته بندي كه در تماس با مواد غذايي هستند را بيان نمي كند مقررات ،اين استاندارد
مي رود استفاده كنندگان اين استاندارد دانش كافي از قوانين مربوط به مواد بسته بندي كه در تماس بـا مـواد    انتظار

  .داشته باشندرا  ،ستندغذايي ه
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   الزامات -مواد غذايي براي مديريت بهداشت درتوليد بسته بندي   –بسته بندي
  

  هدف و دامنه كاربرد   1
تعيين الزامات مورد نياز سيستم مديريت بهداشت براي توليد كنندگان و تامين هدف از تدوين اين استاندارد، 

  . مي شود نيز جابه جاييوشامل مراحل انبارش و  مي باشد ،يمواد غذايبراي كنندگان بسته بندي 

اين استاندارد مي تواند درتمام سازمان هايي كه خواستار اجراي مناسب و موثر يك سيستم مديريت بهداشت 

از د و خدمات نيز مي توانند مواان گتامين كنند. اجرا شود ،در زمينه توليد مواد بسته بندي غذايي هستند

  . استفاده نمايندد استانداراين 

كار برده ه ب ،ISO 9001 :مانند بين المللي با يك سيستم مديريت هماهنگاين استاندارد مي تواند به صورت 

  .شود

  :براي موارد زير كاربرد دارداين استاندارد 

اطمينان تا  نمايدبه روز  راداري  نگه و اجرا ،ريزي، طراحي ه، برنامخطرسيستم ارزيابي و تجزيه و تحليل   -

  .مطابقت دارد ،غذايي با الزامات بهداشتيبراي مواد يابدكه توليد بسته بندي 

  .دهد انطباق ،و فرآيند ها را با الزامات بهداشتي توافق شده با مشتريان محصولات -

  .نمايداثربخش سيستم مديريت بهداشت را  -

و ايمني  مقرراتا ب ت خودباق محصولاانط برايبه توليدكنندگان مواد غذايي كمك كند تا شواهد كافي  -

  .فرآهم آورندرا بسته بندي مواد غذايي 

  .اين سيستم با خط مشي بهداشتي تعيين شده سازمان مطابقت دارد ،اطمينان حاصل كند كه -

  .سو نمايد هم ذينفعطرف هاي با ساير را سازمان   -

غذايي خود براي مواد مواد بسته بندي براي سيستم مديريت بهداشت  ،واهيجهت اخذ گبررسي  درخواست -

  .ارائه دهدذيصلاح را به يك سازمان 

  .، كاربرد داردكه درتماس با مواد غذايي قرارمي گيرند اجزاييساير باره اين استاندارد براي استفاده درهمچنين  -يادآوري 
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  مراجع الزامي  2
 .ارجاع داده شده است ها نملي ايران به آمتن اين استاندارد در مدارك الزامي زير حاوي مقرراتي است كه 

  .ود ش يبدين ترتيب آن مقررات جرئي از اين استاندارد ملي ايران محسوب م

اصلاحيه ها و تجديد نظرهاي بعدي آن  ،در صورتي كه به مدركي با ذكر تاريخ انتشار ارجاع داده شده باشد

ارجاع داده  ها نكه بدون ذكر تاريخ انتشار به آ در مورد مداركي. مورد نظر اين استاندارد ملي ايران نيست

   .مورد نظر است ها نبعدي آ هاي هشده است، همواره آخرين تجديد نظر و اصلاحي

  :استفاده از مراجع زير براي اين استاندارد الزامي است

  .مباني و واژگان –سيستم هاي مديريت كيفيت : 9000استاندارد ملي ايران ايزو   1- 2

الزامات هر سازمان در  –سيستم هاي مديريت ايمني مواد غذايي : 22000دارد ملي ايران ايزو  استان 2- 2

  .  زنجيره مواد غذايي

  
            

  اصطلاحات و تعاريف   3
 9000ملي به شماره هاي  ر اين استاندارد، علاوه بر اصطلاحات و تعاريف تعيين و تعريف شده در استانداردد

  :رود به كار مي زو تعاريف زير ني اصطلاحات ، 22000و 

3-1   
  ١ آلاينده

 است،ي ديگر عوامليا  و خارجي ماده ،شيميايي يا عامل ميكروبي مانندي بيولوژيكيا ماده هر عامل منظور، 

  .خطر اندازدرا آن  مناسب بودنو يا محصول ايمني كن است ماضافه شده و مصورت غير عمدي به غذا كه به 

3-2   
  ٢ آلودگي

  .ور، ورود يا وجود يك آلاينده در ماده غذايي يا محيط ماده غذايي استمنظ
  

                                                 
1 - Contaminant 
2 - Contamination 
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3-3   
  ١ خطر

بتواند كه ممكن است  است، آناز طييشرايا  مواد غذايي وفيزيكي در  يا، شيميايي يبيولوژيك يك عامل

  .ي شودبر سلامتنا مطلوب     تاثير وجبم

  
3-4   

  ٢ بهداشت

عدم درصورت  طوري كهبه  ،محصول مناسب بودنايمني و مينان از اطبراي كليه شرايط و اقدامات لازم 

  .مضر يا خطرناك شود محصولممكن است وجود آن ها 

3-5   
  ٣ رخداد

  .تغيير دهديك ماده يا محصول را مناسب بودن و ايمني  ،لقوهابه صورت بمي تواند كه  است رويدادي
  
3-6   

  ٤ سپاري شدهفعاليت برون 

  .واگذار شود ،بيرونيسازمان سازمان به يك  سوي ازكه است، هر فعاليتي 
3-7   

  ٥ بسته بندي

داري و جابه جايي  نگه، محافظت ،بسته بندي ،پوشش براي ،صنعت بسته بنديدر كه  است يهرگونه مواد

  .شودمي استفاده  ،محصول

3-8   
  ٦ محصول

  .مي گيرد انجامبندي كه در صنعت بسته  ،استيند توليدي آنهايي هر نوع فر فيزيكي خروجيمنظور، 
  

                                                 
1 - Hazard 
2 - Hygiene 
3 - Incident 
4 - Outsourced  activity 
5 - Packaging 
6 - Product 
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  .مي باشد ،نياز دارندنيز غير از فرآيندهاي معمول به فرآيندهاي تكميلي كه  ،است محصولاتيشامل تعريف اين –ياد آوري 
  
  
3-9   

  1اجرايي فراخوان محصول روش

قوه لاب انطباقداراي عدم  محصولكه به عنوان است،  محصولاتيازگشت موثر باطمينان از  روش اجرايي براي

  .ممكن است ايجاد خطر كنند

  
3-10   

  2 خطر بروز احتمال 
 .است تابعي از احتمال به وجود آمدن خطر و شدت اثر خروجي آن

  
3-11   

  3ايمني
  .عاري باشد ،آوركه درآن محصول از هرگونه احتمال خطر ناپذيرفتني زيان  ،شرايطي است

  
3-12   

  4مشخصه

 .داردبه هاي بهداشتي كه جن است، محصول يا خدمتي اتجزئي شرح
 
 3-13   

  5مديريت ارشد
  .كنترل و هدايت مي كنند ،كه سازمان را در بالاترين سطح ،است شخص يا گروهي از افراد

  
  
  
  
  
  

                                                 
1 - Recall  procedure 
2 - Risk 
3 - Safety 
4 - Specification 
5 - Top  management 
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 1سيستم مديريت بهداشت  4

  مديريت تعهد        4-1
مديريت را بـراي  كه تعهد  ،مديريت ارشد بايد خط مشي بهداشت خود را به گونه اي تعريف نمايد   1 – 1 – 4

الزامـات   ،وري و اجراي سيستم مديريت بهداشت نشان دهد و اطمينان حاصل نمايد كـه خـط مشـي   آفراهم 

 ءاين خط مشي بايد بـه طـور مـوثر بـه اطـلاع تمـام اعضـا       . دارا مي باشدرا لازم براي توليد محصولات ايمن 

چنـين   هـم   .برگـزار شـود   ورنامه ريزي ب ،سالي يك بارجلسات بازنگري مديريت بايد حداقل  .سازمان برسد

  .اطمينان حاصل شود ،منابع مورد نياز مطابق با الزامات اين استاندارد به يدسترسقابليت بايد از 

مواد اوليه از تهيه  احلمر تماميبراي  ،خطربروز و ارزشيابي احتمال  تجزيه و تحليلسازمان بايد    2 – 1 – 4

  .انجام دهد ،استه اين استانداردمطابق با خو راتا تحويل محصول 

سيستم مديريت و اجراء برقرار داشتن  برايصلاحيت را  دارايمديريت ارشد بايد يك فرد    3 – 1 – 4

  .كند تعيين ،بهداشت

هـاي اجرايـي    محدوده كاربرد سيستم و روش ودكهش تدوينبه گونه اي نامه بايد درسازمان  نظام   4 – 1 – 4

از  گروهـي يـا    محصولاتمحدوده كاربرد سيستم بايد . ها ارجاع داده شود يا به آن ويد مورد استفاده درآن ق

مشـخص  را  ،ها اجرا مي شـود  نآكه سيستم مديريت بهداشت در  را ، فرآيند ها و مكان هاي توليدمحصولات

  .كند

  

                                                 
1 - Hygiene  management  system 
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فرآيندهاي مربـوط بـه    اطمينان از برنامه ريزي، عمليات و كنترل برايرا  يمستنداتسازمان بايد    5 – 1 – 4

  .به طوري كه اثربخشي سيستم را نشان دهد، كند تهيهبهداشت و فراخوان ها 

نتـايج و اقـدامات   ، سازمان بايد به طور دوره اي، بازخورد هاي مشتريان را مورد بررسي قرار داده   6 – 1 – 4

سي و مميزي كندانجام شده را برر.  

وظـايف  و وليت ها واختيارات تعريف شـده انـد   وكه مس ،كندحاصل نان مديريت ارشد بايد اطمي   7 – 1 – 4 

   .شده استقيد  ،مناسب ديگر مستندات يا در وظايفدرشرح  ،كاركنان  سيستم مديريت بهداشت

  .اطمينان حاصل كند ،مديريت ارشد بايد از وجود ارتباطات مناسب در سازمان   8 – 1 – 4

  .داشته باشد ،داري نگهو  نظافت برايمدون  ايسازمان بايد برنامه    9 – 1 – 4

  .نيز به كار رود ،بايد براي پيمانكاران و پرسنل موقت استانداردالزامات اين   10 – 1 – 4
  
  مستنداتكنترل         4-2
  .داشته باشد ،مستنداتسازمان بايد روش اجرايي براي كنترل    1 – 2 – 4

به  ،شوند آوريناسبي مورد تاييد قرارگرفته، بازنگري شده و روزمدارك سيستم بايد به طور م   2 – 2 – 4

   در مستنداتبايد ازدسترس بودن و . مشخص باشد ،يش فعلي آناو وير مستنداتونه اي كه تغييرات گ

  .اطمينان حاصل شود ،هاي مورد استفاده محل

دهد، سوابق سيستم بايد كه اثر بخشي سيستم مديريت بهداشت را نشان كنترل سوابق براي   3 – 2 – 4

  .داري شود نگه ،ثبت شده و تا مدتي پس از تاريخ انقضاء معمول و قابل پيش بيني غذاي بسته بندي شده

  1مشخصات        4-3

  .قرار دهد بازبينيرا مورد  محصولاتو  وروديمواد  مشخصات معمولسازمان بايد به طور   1 – 3 – 4

  .شداب ذينفع طرف هاي بامورد توافق سازمان بايد  مشخصات جايي كه لازم است اين   2 – 3 – 4

  
                                                 

1 - Specifications 
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  1هارخدادها و  انطباقمديريت عدم          4-4

داشته باشد و اقدامات لازم  رخدادو  انطباق هابراي بررسي عدم  روش هاي اجراييسازمان بايد   1 – 4 – 4

 رخدادهاو  انطباق هااين عدم  آمدنه وجودب علتاقدامات در واقع بايد . انجام دهد راها  براي حذف كردن آن

  .جلوگيري شود ،از تكرار آن ها را بر طرف كنند تا

 عدم انطباق محصول وانند به ت ي كه ميئدادها در مورد روي مكتوبيسازمان بايد راهنمايي هاي    2 – 4 – 4

  .كنان قرار دهدردر اختيار كا ،منجر شوند

و  .بايد ثبت شود ،مي گيرد انجامو هرگونه اقداماتي كه درپي آن  خدادهارها،  انطباقعدم  يتمام  3 – 4 – 4

  .شود تصديقبايد  ،گرفته انجاماثر بخشي اقدام اصلاحي 

مشخص از آن به استفاده  آغازپس از تحويل به مشتري يا پس از  محصولاگر عدم انطباق يك  4 – 4 – 4

. انجام دهد ،هستند انطباقكه مشكوك به عدم تي محصولا، سازمان بايد اقدامات مناسبي براي تمام شود

    .دريافت كند انطباقد ماهيت عدم رمشتري بايد اطلاعات لازم را در مو

  2قابليت رديابي        4-5

داشته  را محصولاترديابي شناسايي و  يتاطمينان از قابلبراي سازمان بايد روش هاي اجرايي   1 – 5 – 4

   .باشد

يا به و  پيشينهاي  بازخوردمميزي يا سوابق  به وسيله بايد قابليت رديابيشي سيستم اثر بخ  2 – 5 – 4

  .اثبات شود ،وسيله يك فراخوان آزمايشي

  3مميزي هاي داخلي        4-6

 ،سازمان بايد مميزي هاي داخلي را در فواصل زماني برنامه ريزي شده انجام دهد تا مشخص شود   1 – 6 – 4

  .داري و اجرا مي شود به طور اثر بخش نگه ،بهداشتسيستم مديريت  كه

                                                 
1 - Management of nonconformities and incidents 
2 - Tracebility 
3 - Internal  audits 
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 ،داري سوابق مميزي براي برنامه ريزي، اجرا وگزارش نتايج مميزي و نگهلزامات وليت ها و اومس   2 – 6 – 4

  .شود تعيينبايد در يك روش اجرايي 

، كه مورد ارزيابي قرار مي گيرد بخشي از سازمانو غير وابسته به  ،مميزان بايد داراي صلاحيت   3 – 6 – 4

  .باشند

مطمئن شود كه اقدامات اصلاحي در  ،كه مميزي مي شود بخشي ولومس راهاز بايد  مديريت   4 – 6 – 4

    .انجام مي شود ،زمان بندي مناسبهاي دوره 

  .استفاده كند ،بازنگري و بهبود زمينهمديريت ارشدبايد از نتايج مميزي در    5 – 6 – 4

  1مشتريان مديريت شكايت        4-7

  .داشته باشدرا چگونگي روبرويي با شكايات  زمينهدر  روش اجراييسازمان بايد يك    1 – 7 – 4

  .تعداد و اهميت شكايات متناسب باشدبا بايد  ،شود كه در پي شكايت انجام مي ياقدامات   2 – 7 – 4

  2مواد اوليهگان پايش و تاييد تامين كنند        4-8

مين مواد ورودي و خدماتي كه در ارا براساس توانايي درت مواد اوليه گانسازمان بايد تامين كنند  1 – 8 – 4

  .دنداري شو نگهكنندگان بايد  تامينسوابق وتأئيد كند  ،دهندمي راستاي الزامات مشخص شده انجام 

  .ارزيابي ثبت شوندنتايج وارزيابي شوند  ،با روش مناسب بايدگان تامين كنند  2 – 8 – 4

 باحصول اطمينان از تطابق مواد ورودي  برايسازمان بايد بازرسي ها يا هرگونه فعاليت ديگر   3 – 8 – 4

  .الزامات مشخص شده را اجرا كند

  3ون سپاريبر         4-9 

به داد مكتوب  يك قرار ، با استفاده ازخود را در موارد لزومسازمان بايد سيستم مديريت بهداشتي   1 – 9 – 4

  .واگذار نمايد ،فرآيندهاي برون سپاري وابسته

  .داري شوند سوابق نگه وشده  تاييد و ارزيابي مميزي، ،سازمان از سويبايد  ،برون سپاري  2 – 9 – 4

                                                 
1 - Complaint  management 
2 - Approval  and  monitoring of suppliers 
3 - Outsourcing 
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          داري محصول پايش و نگه        4-10

 تعيينالزامات از نظر داشتن تصديق محصول  برايروش هاي اجرايي سري  يك سازمان بايد   1 – 10 – 4

  .باشد دارا شده را

  .داري شود سوابق تصديق بايد نگه  2 – 10 – 4

  منابع انساني            4-11

كاركنان موقت و كاركنان ستادي بايد  .سازمان بايد الزامات بهداشتي را به كاركنان آموزش دهد   1 – 11 – 4

تجديد  ،معينيزماني فواصل در  بايدموزش ها آچنين اين  مه. ببينند ياين آموزش ها را در سطح مناسب

  .شود

  .شودو ثبت ارزشيابي پايش، آموزش و اثر بخشي آن بايد    2 – 11 – 4

مانع از وقوع هر  تا در زمينه راهنمايي كاركنان داشته باشد مستنداتسازمان بايد يك سري    3 – 11 – 4

كه هيچ گونه ضرري متوجه ، دهداين راهنما بايد اطمينان . ت و بيماري براي كاركنان شودحگونه جرا

بايد در جهت اطمينان ازعدم ايجاد مشكل درمحصول  راهنماي مدونبه عبارت ديگر  ،محصول نخواهد بود

  .باشد

  

   1خطر و ارزيابي  احتمال خطر تجزيه و تحليل   5
  كليات        1- 5
خطر و ارزيـابي احتمـال خطـر را بـراي هـر       تجزيه و تحليلد سازمان باي ،2-1-4با توجه به بند     1 – 1 – 5

  .به كار برد ،نهاييمرحله از تهيه مواد اوليه تا تحويل محصول 

بايـد   ،خطر و ارزيابي احتمال خطر را انجـام مـي دهـد    تجزيه وتحليلهر فردي كه كارمربوط به    2 – 1 – 5

   .تجربه كافي باشدداراي  آموزش ديده و

انجـام   ،خطر بايد بر اساس مصـرف مـورد انتظـار محصـول     تجزيه و تحليلرزيابي احتمال خطر وا  3 – 1 – 5

  .شود
                                                 

1 - Hazard  analysis  and risk assessment 
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سـطوح مختلـف كنتـرل و انـدازه گيـري       ،خطـر  تجزيه وتحليلبر اساس ارزيابي احتمال خطر و    4 – 1 – 5

   .شوندانجام  ،يندآممكن است در مراحل مختلف فر

  :خطر بايد مراحل زير را دربرداشته باشد يه وتحليلتجزو  رارزيابي احتمال خط  5 – 1 – 5

  .يندآفر نمودارتهيه    1 - 5  – 1 – 5

   .آن هايند هاي توليد و ثبت آتمام خطرها براي تمام فرشناسايي    2 - 5  – 1 – 5

بر اساس احتمال  ،مربوط به هرخطري كه مورد توجه است ،سطح احتمال بروز خطر تخمين  3 - 5  – 1 – 5

  .آنشدت خروجي لي وقوع ك

فرآيند بايـد بهبـود پيـدا     ،برسد نيجايي كه احتمال خطر ممكن است به يك سطح ناپذيرفت  4 - 5  – 1 – 5

   .يند بررسي و نظارت شودآكند يا نقطه فر

اندازه گيري ها وكنترل هاي مناسب  براي مديريت نقاط خطر مشخص شده در روش هاي    5 - 5  – 1 – 5 

 .تعريف شود ،توبمكاجرايي 

ينـد هـاي ارزيـابي    آبر اساس فر ،8تا  6 بين بند هايها ازبنديك از  كدامدر  ،شود كه معين   6 - 5  – 1 – 5

 .ذكر شود حذف آن ها،و دلايل براي  نبودهخطر قابل اجرا تجزيه وتحليل احتمال خطر و 

 
  اجرايي هاي روش         2- 5
خطر  تجزيه و تحليلروش هاي اجرايي و تعريف شده در فعاليت هاي  ،اندازه گيري هاي كنترلي   1 – 2 – 5

 .تصديق و صحه گذاري شوند ،بايد به صورت منظم بازبيني شده ،و ارزيابي احتمال خطر

انجام  سالي يك باربايد حداقل  تجزيه وتحليلبازنگري فعاليت هاي ارزيابي احتمال خطر و    2 – 2 – 5 

  .اين بررسي ها انجام شود ،يندآر در فرو يا درشرايط تغيي ،گيرد

   منابع آلودگي          6
   )اجسام خارجي ( آلودگي هاي فيزيكي       6-1
مي توان درمحوطـه سـالن    اد رنندار يكه درتوليد نقش ضروري، باكاربرد مواد شكننده و شيشه اي    1 - 1 -6

  . رس باشد هاي كنترلي بايد دردستو اندازه گيري  روش اجرايي. استفاده كرد، توليد و انبار



11 

 

  .سازي براي جلوگيري از وقوع آلودگي بايد در واحد وجود داشته باشد پاك روش اجرايي

يك پوشش نشكن يا هرگونه ابزار  به وسيلهمنبع نور مصنوعي بايد  ،الن توليدسدر محوطه انبار و     2 - 1 -6

  .شود داري نگه ،مؤثر ديگر

سطوحي كه با محصول درارتباط هستند بايد عاري از هرگونه قطعات خرد  ،وليد و انباردر سالن ت    3 -  1 -6

  .مقدور باشد ،آن ها موثر و آسان د و بايد تميز كردننشده و ديگر منابع آلودگي باش

  .استفاده شود ،شل و بست، پيچ از گيرهنبايد  ،در سالن توليد و انبار    4 -  1 -6

هيچ وسيله تيز و يا . بايد تنظيم شود ،زارتيز و برندهبرسمي براي استفاده از ا روش اجرايييك    5 -  1 -6

. د داشته باشدووج ،نبايددرمكان ياسطحي كه آلودگي محصول ممكن است اتفاق بيافتد ،رها شده ابزار

    .ممنوع شودبايد ابزار برنده ناسالم استفاده از

فرآيندپاك سازي وانجام آن بايد توسط يك  ،ق مي افتدم خارجي اتفاسوقتي آلودگي با يك ج    6 - 1 -6

 تهيه روش اجرايييك بايد  ،سازي بعد ازتميزكردن و انجام عمليات پاك. گيرد انجام ،مشخص شدهفرد 

   .بايد معدوم شود ،يت تميز كردن نداشته باشدكه قابل آلوده هر محصولو  شود ومستند

چه  و مواد بسته بندي براي تأمين اهدافي جز آن محصولاتاده از ستفا ،و انبار در سالن توليد    7 - 1 -6

  .مجاز نيست است در نظر گرفته شدهآن ها  براي

تار عنكبوت و خرده مواد اضافي  ،وخاك گردپاك كردن ابزارها و تجهيزات بايد براي  ،ساختمان     8 - 1 -6

انجام  ي،عمليات بايد در سطح قابل قبول عمليات پاك سازي قرار بگيرند و اين موردچوب و شيشه  :مانند

   .شود

   ي شيميايياآلوده كننده ه        6-2
براي  بايد ،استفادهمورد  يكننده دستگاه هاروان مواد  شامل مواد پاك كننده، مواد شيميايي    1 - 2 -6

   .كنترل شده باشد ،جلوگيري از آلودگي محصول

 وباشند شده داري  جاي مخصوص نگهدر و مناسب شناسايياي  نهوگپاك كننده بايد به  دوام   2-  2 -6

   .استفاده شود ،تغيير طعم و مزه  شوند موجبممكن است  كه پاك كننده مواد نظافت، از براي نبايد



12 

 

   .اده باشندفبراي است يدرجه مناسب دارايبايد  هستند،كه درتماس با محصول كننده  روانمواد    3 - 2 -6

بايد جلوي آن  باشد،از دستگاه روان كننده مواد  ينشت ياچه آلودگي در اثر چكه كردن  چنان   4 -  2 -6

    .گرفته شود

  .بايد به خوبي تصفيه شود ،در تماس با محصولكمي بيشتر از هواي بيرون كه ر افشبا هواي   5 - 2 -6

   بيولوژيكيهاي  آلودگي       6-3
حشرات و  ،ها جلوگيري از آلودگي هاي حاصل از جوندهد براي باي ،هادر سالن توليد و انبار    1 - 3 -6

  .وجود داشته باشدمعيارهاي كنترلي  ،پرندگان و ساير آفت ها

بايد در محل وجود داشته  ،ياد شدهموارد  درآفت ها رود وجلوگيري از براي موثر معيارهاي     2 - 3 -6

   .باشد

بسته  ،شود ها استفاده نمي وزماني كه از آن بوده يمناسب بايد در شرايط درهاي خروجي يتمام    3 - 3 -6

   .باشند

  .بايدكنترل شوند ،جابه جايي وسايل ورودي و خروجي و مواد     4 - 3 -6

    .بايد در واحد وجود داشته باشد ،كنترل آفت ها بررسييك برنامه جامع      5 - 3 -6

   .، انجام شودصلاحيت دارسازمان يا يك متخصص  توسط كنترل آفت ها بايد    6 - 3 -6

آلودگي محصول  موجبكه خود  ،بايد به نحوي استفاده شوند ،فتآ دستگاه ها وابزار كنترل    7 - 3 -6

  .نشوند

   .شود استفاده يموثرمعيارهاي  ازبايدهجوم هر گونه آفت و آلودگي،  در هنگام   8 - 3 -6

   .باشد لازم بررسي ميكربيمكن است م لزومدر صورت  براي موارد ويژه و   9 - 3 -6

   و توزيع انبارش       6-4

چنين بوهايي كه از خود  هم( بايد از آلودگي حفظ شوند و محصولاتمواد خام، مواد بسته بندي     1 - 4 -6

  .گيرد، انجام انبار داري و تحويل جابه جايي، حيناين مراقبت بايد در )محصول نيست 

  .حفظ شوند ،بايد از آلودگي در طي عمليات نهاييو محصول نيم ساخته محصول مواد خام،     2 - 4 -6
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تميز هم چنين شده و  بازرسيلازم است تناسب آن ها براي كاربرد  ،از پالت ها استفاده  پيش از   3 - 4 -6

مواد نيم ، مواد اوليهآلودگي  موجب پالت ها نبايد. وآفت ها باشند يمواد خارجي، بوي اضاف گونهو عاري ازهر

  .نهايي شوند محصولساخته و 

بارگيري براي  يشرايط مناسبشده ودر از بكارگيري بايد بررسي  پسو  پيشوسايل جابه جايي     4 - 4 -6

  .بو و اجسام خارجي باشند بدونتميز و بايد چنين  و هم باشندو تخليه 

   .كنترل شودبايد  د،يجاد كنآلودگي هايي كه ممكن است ا نظرمحوطه انبار نيز از     5 - 4 -6

   .باشد استانداردمطابق با اين  ،بهداشتيبايد از نظر  ،كار انبار تحت قرار داد پيمان    6 - 4 -6

  اريتميز ك       6-5

    .انجام گيرد ،زمان بندي شده هبايد با توجه به برنام اريتميز ك   1 -  5 -6

انجام شوند و با اقدامات بهداشتي در هر  ،دريك مسير مناسببايد آن  جانبيكارهاي و يراتميز ك   2 - 5 -6

  .مطابقت داشته باشد مورد نياز،منطقه 

از محل خارج شده و در جاي بايد از استفاده  پس ،يراتجهيزات مورد استفاده براي تميز ك    3 - 5 -6

  .داري شوند مناسب نگه

تماس با محصول يا بسته بندي  در لودگي سطوح ايجاد آ موجبتجهيزات نبايد خود  يراتميز ك    4- 5 -6

  .شود

   .دشو كنترلمنظم به طورو هدشقسمت توليد بايد تميز نگه داشته     5 -  5 -6

روش صـلاحيت بـوده و از    دارايبايـد   شـركت مربـوط   ،برون سپاري شده اسـت  ارياگر تميز ك    6 - 5 -6
  .پيروي كند يمستند اجرايي

  
   1 اريد نگهتعمير و        6-6

اجرا مند براي كاهش آلودگي محصول  نظامبايد به صورت  وسايل داري نگهتعمير و  يبرنامه ها   1 - 6 -6

  .شود

                                                 
1 - Maintenance 
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هرگونه آلودگي احتمالي از ماشين آلات و تجهيزات از بين رفتن مبني بر اثبات  روش اجرايييك    2 - 6 -6

   .بايد موجود باشدبا انجام عمليات پاك سازي 

و داراي پيروي كنند  ،شدهاز پيش تعيين  بهداشتي روش هاي اجراييداري بايد از  نگه كاركنان  3 - 6 -6

  .دنباش هپوشش مناسب و كلا

  داري ضايعات  نگهو  جابه جايي       6-7
داشته  ميز نگهت وشده خالي  وري ضايعات بايد درفواصل زماني مشخصآمحفظه هاي جمع    1 - 7 -6

  .شوند

و از كرده ا داز ساير ضايعات جرا آن ها بايد  ،شندبااستفاده قابل چه بخشي از ضايعات  نانچ    2 - 7 -6

  .دنموآلودگي حفظ 

داري ضايعات  محفظه هاي نگه .دور نگه داشته شوند ،ضايعات بايد از محوطه انبار وسالن توليد   3 - 7 -6

داشته و درصورت نياز درپوش  شدهخليه ت ها آن د مشخص شوند و به طورمنظم محتوياتيبا هم غير توليدي

   .باشند

  الزامات كارخانه  7

   يبيرونمحوطه هاي      7-1
و در شـرايط مناسـب    بـوده  تميزبايد  ،به آنو نزديك كارخانه مربوط به  بيرونيتمام محوطه هاي    1 - 1 -7

  .منشاء آلودگي ها هم بايد به حداقل برسدوباشند 

  .قرار گيردمورد استفاده  ،يك منطقه تميز وغير مسدود بايد سالن توليد براي انبار و    2 - 1 -7

تا از آلودگي مواد خام، محصول نيمه . داري شوند راهروها و مسير ها بايد به طور مناسب نگه   3 - 1 -7

  .جلوگيري شود ،حمل و نقل حينو محصول نهايي در  ساخته

   .وندش ظبايد به طور مناسب حف ،جانبييزات ودستگاه هاي با بيرون براي تجه همه منافذ مرتبط 4 - 1 -7

    داري هنگامي كه مواد خام، محصولات نيم ساخته و نهايي درخارج از سـالن توليـد يـا انبـار نگـه       5 - 1 -7

 .بايد از آلودگي حفظ شوند ،مي شوند

  .شود جلوگيريآن به كه از ورود آفات  ،بايد طوري ساخته شود راه آب خروجيسيستم     6 - 1 -7
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  .بايد جلوگيري شود ،رسي افراد غير مجاز به قسمت هاي غير مرتبط از دست   7 - 1 -7

  ساختمان    7-2
     داري و نگهاري، تعمير كه تميز ك ،ساختمان و چيدمان دستگاه ها بايد به شكلي باشدطرح     1 -  2 -7

  .باشدبه خوبي ميسر آن ها 

وجود داشته  ،ديوارها و تجهيزات يا محصولات بينفاصله كافي  بايد ليد و انبارهاي تو درقسمت   2 - 2 -7

  .سازي و بازرسي به سهولت انجام شود باشد تا عمل پاك

   .انجام شودموثر به نحو آفت ها بايد  جلوگيري از ورود و فعاليت   3 - 2 -7

  .منظم ضايعات تهيه كند جمع آوري سازمان بايد محفظه هاي قابل تميز كردن و مناسب براي    4 - 2 -7

   .كف بايد قابل تميز كردن باشدو 1هاديوارهها، سطح ديوار   5 - 2 -7

شود، رطوبت ايجاد ميراكم گردوخاك و آلودگي محصول كه دراثر ت ه شدنكاهش انباشت براي   6 -  2 -7

  .دن باشندبراي تميز كر يرس بايد قابل دست ،شوندكه روي آن نصب ميوسايلي سقف و 

  . به طور مناسب نصب شده و بدون درز باشند ،ودهي براپنجره ها و درها بايد قابل تميز ك   7 - 2 -7

نيز بر روي  اريتميز كباشد و  نظافتپله ها، سكو ها و پايه ها نيز بايد قابل  :مانندها  مكانديگر    8 - 2 -7

  .ها پياده شود آن

  . ام قسمت ها وجود داشته باشدنور مناسب بايد در تم    9 - 2 -7

از آلودگي مواد ورودي، محصولات نيم  جلوگيري به منظور ،گانهجدا يدر هنگام لزوم انبار   10 - 2 -7

  .وجود داشته باشندبايد  ،مواد پاك كننده :مانندساخته و محصول نهايي و يا ديگر اقلام 

  .توري بوده تا از ورود آفات جلوگيري به عمل آيد بايد داراي ،پنجره هاي سالن توليد و انبار   11 - 2 -7

   وسايل        7-3
  .شوندداري  نگهبه خوبي و بوده تميز بايد  ،هستنددر تماس كه با محصول ي هاي بخشتمام    1 -  3 -7

  .دنآلودگي شو سببخود نبايد  جابه جايي   2 -  3 -7

  .ها وجود داشته باشد نآبراي انجام تميز كردن كه محوطه كافي  ،دنبايد طوري نصب شو وسايل   3 -  3 -7
                                                 

1 - Partition 
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  .لودگي محصول  نشودآ سببخود  بايد به گونه اي باشد،كه وسايلجنس    4 -  3 -7

آلودگي محصول  منجر بهتجمع رطوبت يا نشتي  موجب ب و ابزار نصب شده نبايدآلوله هاي    5 -  3 -7

  .شود

اين امر بايد كنترل شده و اندازه . بايد اجتناب شودنشده  كنترلاصلاحات موقتي مهندسي ها واز    6 - 3 -7

  .گيري هاي موثر در مورد آن اجرا شود و نبايد دائمي باشد

  تسهيلات     7-4
   .باشندو مراقبت داري  بايد قابل نگه تسهيلات    1 - 4 -7

  .ب قابل شرب و غير قابل شرب باشدآبين منبع نبايد هيچ تماسي     2 - 4 -7

  .بايد محفظه اي ويژه در نظر گرفته شود ،و اسباب و لوازم كار هپاك كنند وسايلداري  براي نگه    3 - 4 -7

  .تسهيلاتي در نظر گرفته شودبايد  ،براي تعويض لباس و شستشو و خشك كردن دست   4 - 4 -7

  .گوشزد شود، راهنماي مناسب يتابلو هاعلامت ها و  به وسيلهشستشوي مرتب دست بايد     5 - 4 -7

به  و مناسب باشندهز به نور و تهويه و مج بوده كافيلازم و بايد به تعداد بهداشتي  هاي سرويس   6 -  4 -7

هز به سرويس شستشوي دست و يد مجبابهداشتي  هاي سرويس .باشند داشتهن ارتباط، و انبارها توليد سالن

  .دنزباله در دار باش هاي سطلداراي چنين  هم و بوده وله يكبار مصرفحو بدون بو داراي صابون هاي مايع 

  .نزديك به اماكن عمومي باشدبايد  ،دستسترون كردن و  شستشولازم براي  امكانات   7 - 4 -7

مجاز به سيگار  كاركناندرنظر گرفته شود و اگر  ،خوردن وآشاميدن برايبايد  مكان مناسبيك   8 - 4 -7

  .شود تعييناين منظور  رايو انبار ب توليد ز سالنجدا ا منطقه ايبايد  ،كشيدن هستند

بايد پوشيده و  زباله هاي سطل. درنظر گرفته شود ،ري غذا و نوشيدنيدا جايي مناسب براي نگه  9 - 4 -7

  .باشنددر دار 

 درنظر گرفته ،نزديك به خط توليد و انبارهابايد داري لباس هاي كار كاركنان  امكانات براي نگه   10 -  4 -7

  .شود
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بايد وجود داشته باشد تا  ،سيستم تهويه مكانيكي يا طبيعي در تمام قسمت انبار ها و سالن توليد   11 - 4 -7

  .در محيط جلوگيري شود ياز وجود بوها و رطوبت اضاف

  .داشته باشدكه امكان تميز كردن مؤثر را  ،تهويه مكانيكي بايد طوري باشدسيستم طراحي    12 - 4 -7

محفظه . ف ديگر استفاده شوندانبايد براي اهد جانبيمحصولات  و داري مواد خام هاي نگه مكان  13 - 4 -7

  .بايد به طور مناسب نشانه گذاري شوند ،هايي كه براي موارد ديگر استفاده مي شوند

  1 كاركنان  8
  سيرهاي ويژهمرسي و  دستقابل نقاط        8-1
  .وكنترل كند نموده تعيينرسي به خط توليد وانبار ها را  مسير دستسازمان بايد تمام ورودي ها و   1- 8-1

  .از ورود افراد  غير مجاز جلوگيري شودبايد    2- 8-1

كاران كـه مايـل بـه ورود بـه سـالن توليـد و انبارهـا         و يا پيمان )خارجيو داخلي  ( كاركنانهمه    3- 8-1

  .نديشان را بشو هاي بايد دستدر صورت لزوم  ،هستند

  لباس هاي كار   8-2
فقط ها را  كه آن ،فراهم كند كاركنانكافي براي لازم و مخصوص به تعداد  كارسازمان بايد لباس    1- 8-2

  .باشندها در خارج از سالن و ساختمان ن انبارها بپوشند ومجاز به پوشيدن آن و در سالن توليد

     گيآلود موجبقسمت هاي آزاد كه خود  اقدفكه ، طراحي شوندگونه اي لباس هاي كار بايد به   2-  8-2

   .، باشندشوند مي

براي پوشاندن . پوشيده شودبايد  ،لباس كاردرسالن توليد و انبارها و قسمت هاي مرتبط با توليد   3- 8-2

  .استفاده شود، ماسك سبيل ازپوشاندن ريش و  براي توري و موها از كلاه و

يك راهنماي مناسب براي بايد . ويا تعويض شوند شستشو ،منظم لباس هاي كار بايد به طور   4- 8-2

  .تهيه و پايش شود ،سيستم مراقبت شخصي

  

  
                                                 

1 - Installation  Qualification  
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  شخصي وسايل   8-3
كـه آوردن  مواردي داشته باشد و  وسايل شخصي كاركنان روش مناسبيكنترل براي سازمان بايد    1 - 8-3

  .شوند تعيين ،ها به محوطه توليد ممنوع است آن

عدم ايجاد  نظركه از مگراين ،كنندساعت استفاده  وزيورآلات نبايد از كاركنان در محيط كار   2 - 8-3

آن برابر ارزيابي خطر و تجزيه و تحليل  كاركنانه كسازمان بايد طلا و جواهراتي . دنكنترل شده باش ،آلودگي

  .تعيين نمايدها هستند را  آن مجاز به استفاده از

  .نبايد استفاده شود نيز د وازناخن هاي مصنوعينداراي لاك باش ناخن ها نبايد   3 - 8-3

   سرويس هاي بهداشتي و كمدها   8-4
  .بايد تميز نگه داشته شوند، ن توليد و انبارسالتمام تأسيسات بهداشتي در    1 - 8-4

 بدون بوصابون مايع از  و دست ها بايد شسته و خشك شوند ،از استفاده ازسرويس بهداشتيپس   2 - 8-4

    .دنه شوانداختبايد درسطل زباله  ،)كاغذيدستمال  :مانند(هر گونه زباله اي  شده واستفاده 

لباس هاي كار و لباس هاي  .دنشو داري نگه ،جداگانهبه طورلباس هاي تميز و كثيف بايد    3 - 8-4

  .داري شوند شخصي نبايد در يك كمد نگه

 .هيچ چيز نبايد بالاي كمد و يا روي زمين قرار بگيرد و ه شوندكمد ها بايد تميز نگه داشت   4 - 8-4

  .باشدمقدور بدون عبور از سالن توليد و انبار ها  بايدورود به داخل رختكن    5 - 8-4 

 دخانيات و  دارو استفاده از  و آشاميدن ،خوردن    8-5

اسـتفاده از   .دنن قرار گيرشخص و معيبايد در يك محل م ،نوشيدني ها و داروها ،تمام خوراكي ها  1 - 5 -8

 .جلوگيري شود ،كنترل شود تا از انتقال آلودگيموثر  روش اجراييبايد با داروها 

درمحـل هـاي    بايـد ز آب و سيگاركشـيدن  جنوشيدن به  ،جويدن آدامس ،ها استفاده از شيريني   2 - 5 -8

كـه آلـودگي بـه     ،باشـد  بـه گونـه اي  ايـد  جاهايي كه نوشيدن آب مجاز است ب. گيرد انجامني و معي صمشخ

  .محصول منتقل نشود

دراين  پسماندهاجمع آوري هاي سطل . شده بايد تميز نگه داشته شوند ذكرهاي  بخشتمام    3 - 5 -8

  .داراي درپوش باشدبايد  ،اماكن
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براي  .شود دود سيگار آلوده با محصول نبايد. مجاز است ،تعيين شده كان هايسيگاركشيدن درم   4 - 5 -8

شـان را   هـاي  دست بايد از سيگار كشيدن پس كاركنانو  دهدر نظر گرفته شبايد محفظه اي دور ريز سيگار 

   .دينبشو

 .)به جز آب خوردن ( ينداز خوردن و آشاميدن بايد دست هاي خود را بشو پس كاركنان   5 - 5 -8
 
  و بيماري ها آسيب ها   8-6
جلوگيري از مواجه شدن با  براي ،ها ارائه مي دهد كه سازمان به آنهايي ماراهنبايد از  كاركنان  1 - 8-6

 .پيروي كنند ،بيماري ها و نحوه عمل در اين شرايط ،آسيب ها

  .درمان شود ،شكلي مناسببه به سرعت و حتي اگر يك خراش كوچك باشد بايد ي آسيبهر   2 -  8-6

 چسب زخم. تعويض شوند ،ي مشخصها و در زمانزخم بايد كنترل شوند وشش هاي پچسب ها و   3-  8-6

  . آلودگي محصول شوند موجبونبايد  بودهنگ محصول ر نبايد هم ها

  بازديدكنندگان        8-7
بازديد  و نمايدبراي بازديدكنندگان تعيين و اجرا  ويژه ايبهداشتي آيين نامه هاي  بايدسازمان    1 -7 -8

  .وارد سالن توليد شوند سپسپوشيده ، ي محافظ مناسب لباس هادر جاي مناسب كنندگان بايد 

ها را در سالن  د و آننبهداشتي آگاه كن آيين نامه هايبايد بازديدكنندگان را با  ،مجاز كاركنان    2 -7 -8

  .نمايندهمراهي  ،هارتوليد و انبا

انتقال امكان  ،هكد شلي باراهروهاي موجود در سالن توليد و منطقه انبار بايد به شك بهرسي دست   3 -7 -8

  .وجود نداشته باشدبازديدكنندگان به مواد و محصول  توسط آلودگي
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